
Agroturismo y cocina local para compartir.



2024 

Arroz seco de verduritas baby del huerto a la parrilla. 

Arroz seco de tirabeques, setas silvestres y pollo payés de grano a la brasa. 

Arroz seco de gambitas de la isla, papada Joselito y alcachofa frita. 

Arroz seco de frit, carabineros al ajillo, huevos fritos de corral y 20gr de caviar Beluga. 

Arroz seco de matanza, chuleta de cerdo ibérico madurada y garbanzos.

Arroz seco de txuleta de vaca mestiza gallega madurada 120 días, selección Cárnicas LyO. 

28€

32€

32€

42€

29€

48€

Los arroces de Cañitas Maite
(minimo 2pax) 

Tomates del huerto, cebolla morada, tunido curado y hierbas frescas.

Bimi fresco a la brasa, trigueros salteados, pipas de calabaza y stracciatella de búfala. 

Judia plana a la parrilla, crema de yema, papada Joselito y trufa de temporada. (2ud) 

24€

24€

24€

Lubina entera del mediterráneo, pil pil de su colágeno, ajo tostado, caseína de perejil.

Steak tartar de cadera de vaca, tuétano asado, pan tostado y patatas fritas. 

Txuleta de vaca mestiza gallega, madurada 120 días. Selección Cárnicas LyO. 

Patatas chips al momento / Pimientos chocolate a las ascuas / Lechuga viva aliñada.

105€/kg

36€

Croqueta de jamón Joselito “Mejor del Mundo 2021 por Cañitas Maite”. (4ud) 

Buñuelitos de queso de cabra artesano Ses Cabretes y membrillo casero. (2ud)

Cogollo César de pollo payés escabechado, emulsión de anchoa y queso de la isla. (2ud)

Ostra rizada, gazpachuelo con vegetales de la finca y limon verde. (1ud)

16€.

14€

8€

120€/kg

10€

8€
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